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 یشگفتار:پ

 به  علاقمندان  و  دانشجویان استفاده آماده مجموعه این سرانجام  تا  انجاميد طول به  سال چند کتاب  اینتاليف 

 .گردد ای دکمه  قارچ  پرورش و توليد

 . باشد درک و فهم قابل  همه برای  راحتی به  تا  شود  بيان  روان و ساده  مطالب  شده سعی  کتاب این  در

 . شود واقع مفيد کتاب این اميدوارم پایان  در

 ویژگی های کتاب:

 .است آسان و سریع آن آموزش ➢

 .است الکترونیکی های کتاب نوع  از مجموعه در آموزش ➢

 .باشد  می همه برای فهم قابل و ساده آن متن ➢

 .است کاربردی و عًلمی کامل  مطالب ➢

 .است  شده بیان کامل بصورت مطالب جزئیات ➢

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

2 

 

 

 

 

 

 

 قارچ دکمه ای تولید -6فصل

 مراحل کشت قارچ دکمه ای -6-1

 آفات رایج در سالن های کشت )سموم مصرفی(  آشنایی با بیماری ها و  -6-2
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 62 تخلیه  -14
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 :  پنجه دوانی )اسپاون ران(: 6-1-1

به مرحله ای گفته می شود که ریسه درون کمپوست شروع به رشد )رویشی( می کند و این مرحله تا زمانی  

 کمپوست طلیی شود ادامه دارد. زیرکه روی کمپوست سفید و  

 برای اینکه تولید بالایی داشته باشیم باید مراحل قبل از اسپاون ران به خوبی انجام داده باشیم . 

 :  * قبل از پر کردن 

 قبل از پر کردن سالن باید موارد زیر را در نظر داشت :

 آماده بودن سالن و بستر 

 و سنسور ها   تست کردن دستگاه ها

 ضد عفونی کردن سالن 

 آماده بودن سالن و بستر : آ(

سالن قارچ دکمه ای که قرار است پر شود باید بستر کامل صاف و مسطح داشته  باشد یعنی فرو رفتگی و   

در سطح طبقات دیده نشود چون در این صورت بلوک های کمپوست هم سطح هم قرار نمی گیرند    برآمدگی

 که در زمان باز کردن سر کمپوست و در زمان خاکدهی مشکل ساز می شود. 

 تست کردن دستگاه ها : -ب( 

 )پیوست( .هواساز و سنسور های دما و رطوبت چک کردن تاسیسات و تجهیزات سالن اعم از

 )پیوست( عفونی کردن سالن ضد   -3پ( 

 پرکردن سالن:

 در زمان پر کردن سالن باید موارد زیر را در نظر گرفت :

 چیدن مناسب بلوک ها در طبقات به نحوی که کمپوست از سر طبقات بیرون نزند.  -1

 بین بلوک ها فاصله نباشد . چون در زمان باز کردن سر کمپوست و خاکدهی دچار مشکل می شویم . -2
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اگر سوراخ های روی بلوک کمپوست کم باشد با استفاده از سوراخ کن تعداد سوراخ های آن را بالا    -3

 می بریم.  

 قبل از استفاده از سوراخ کن ، آن را با آب و فرمالین ضد عفونی می کنیم . 

 )پیوست( بالا و پایین  طبقات چک کردن دما های کمپوست های -4

 وای تازه را باز کنید. روشن کردن هواساز و دمپر ه -5

 

 

 

 

 

 

 پنجه دوانی ) اسپاون ران(:

مرحل کشت  از زمان پر کردن سالن تا زمان خاکدهی را پنجه دوانی )اسپاون ران( می نامند . در این مرحله اولين  

 به شمار می آید در این مرحله بذر زده شده در کمپوست شروع به رشد می کند که آغاز رشد رویشی است . 

 در زمان پنجه دوانی قبل از باز کردن سر کمپوست ها مراحل زیر را انجام می دهيم :

 : چیدن صحیح بلوک های کمپوست 2شکل 

 : سواخ کن 1شکل 
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 : روز های ابتدایی پنجه دوانی 3شکل 

روز    14) بسته به آناليز کمپوست (می رسانيم و این را  تا زمان خاکدهی یعنی    25  -27روی  دما کمپوست را  

 اسپاون ران نگه می داریم . 

 می گذاریم . 40تا  35می کنيم و دور فن را  %10دمپر هوای آزاد را 

 در صورت پایين بودن رطوبت نسبی  کف سالن را خيس می کنيم .

 باز کردن سر کمپوست :

چند روز سر کمپوست ها را باز می کنند ، زمان انجام این کار در کمپوست های مختلف متفاوت است و بعد از 

 بسته به نوع و آناليز کمپوست دارد .

بعضی از کمپوست ها در روز روز بعد از پر کردن سالن )  5تا    3کمپوست هایی که در ایران هستند معمولا بين  

 کنند .خاکدهی(  سر کمپوست ها را باز می 

 نایلون های دو طرف بستر را از سه طرف برید و لوله می کنيد و در زیر نایلون کناری قرار می دهيد.

نایلون های بلوک های وسط را کاملا بریده و در لا به لای سوراخ های بين بلوک ها می گذارید تا سوراخ ها پر  

 شود. 

احت است و نيازی به پخش کردن و تخته کوبی  اگر سطح کمپوست ها تراز باشد باز کردن سر کمپوست ها ر

 نيست ولی در غير این صورت کمپوست را پخش می کنند و آن را تخته کوبی می کنند تا تراز شود .
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 بعد از باز کردن سر کمپوست و با توجه به زمان باقی مانده به خاکدهی روی کمپوست را با روزنامه می پوشانند. 

 .سانتيمتر آویزان باشد  7تر حدود  نيم که روی همدیگر را بپوشاند و و از لبه های بسروزنامه ها را طوری باید بچي 

 هرگز از روزنامه های روغنی و براق استفاده نکنيد چون رطوبت را از خود عبور نمی دهند. 

 

 

 

 

 

 

 . )پيوست( ز آب و فرمالين استفاده می کنيدروزنامه برای بار اول ابرای خيس کردن 

 . ورودی هوای تازه را کاملا می بندیم تا رطوبت و دما حفظ شودبعد باز کردن سر کمپوست ها 

 از این به بعد دیوار ها و کف چندین بار در شبانه روز خيس شوند تا رطوبت نسبی مورد نياز تامين شود. 

 حداقل دوبار روزنامه ها با آب معمولی و سر آبپاش سبز خيس شود. در طول روز و شب 

اگر در تابستان سيستم سرمایشی نداشته باشيم در طول روز نمی توانيم دمپر هوای تازه را کاملا ببندید  زیرا دمای 

 کمپوست بالا می رود. 

 در این صورت روزنامه ها را با فاصله زمانی کوتاهتر خيس می کنيد.

کشت ادامه می دهيم در این روز باید سطح کمپوست سفيد و ته کمپوست طلایی شده    14اعمال را تا روز  این  

 باشد . 

 در طول مدت پنجه دوانی موارد زیر را باید رعایت کنيم. 

 

 : طریقه قرار دادن روزنامه روی کمپوست 4شکل 
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 فاکتور ها  قبل از باز کردن سر کمپوست بعد از باز کردن سر کمپوست

 دمای کمپوست  درجه سانتی گراد  25 درجه سانتی گراد  25

 رطوبت نسبی  % 40 % 95

P.P.M 12000 P.P.M 12000  دی اکسید کربن 

 دمپر هوای تازه در صد  20در حدود  درصد  20تا  0بین 

در طول شبانه روز چند بار محل سنسور های دمای کمپوست بالا و    در صورت اختلاف دما در سالن کشت *  

 پایين در بلوک های کنار  را هم عوض کنيد.

 : خاکدهی ) کیسینگ( 6-1-2

بعد از چهاردهمین روز کشت یعنی روز پانزدهم که » کیسینگ « نام دارد از خاک به عنوان پوششی بر روی  

 کمپوست استفاده می کنند. 

 آمادگی بستر برای خاکدهی عبارتند از :فاکتور های  

 روی کمپوست سفید باشد.  -1

 کمپوست ها طلیی شده باشد.  زیر -2

 چهارده روز از پنجه دوانی گذشته باشد.  -3

 قبل از خاکدهی :

تمامی لوازم و تجهیزات  )بیل ، چهار شاخ ، فرغون و سطل خاکدهی چرخ های خاکدهی ( قبل از 

فرمالین ضد عفونی می شود. تمامی افراد با لباس های  تمیز و بعد از استحمام وارد سالن کشت  استفاده با  

 شوند. 
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 طریقه خاکدهی :

این کار  اگر سر کمپوست ها باز است و با روزنامه پوشيه شده است روزنامه های روی کمپوست را جمع    برای

يم و پخش می کنيم عمق خاک بایددر تمام سطح و می کنيم و با استفاده از سطل خاک را روی بستر می کش

 سانتيمتر باشد . 4طبقات 

ولی اگر سر کمپوست ها بسته است اول باید سر کمپوست ها را باز کنيد بعد برآمدگی و فرو رفتگی روی آن  

 سانتيمتر باشد.  4صاف می کنيد سپس روی بستر خاک می ریزید که عمق خاک باید در تمام بستر 

 

 : نحوه قرار گیری خاک پوششی 5شکل 

 کم و زیاد بودن عمق خاک هردو باعث افت محصول می شود. *

 * بعد از خاکدهی، در صورت نياز خاک را آبياری می کنند.

 

 ریسه دوانی  :: 6-1-3

« می   آن » ریسه دوانی  به  از خاکدهی پروسه کشت وارد مرحله جدیدی می شود  این مرحله  بعد  گویند در 

 ميسيليومها  شروع به رشد در خاک می کند.

آبياری سالنها کشت از این مرحله آغاز می شود .و در زمانی که رطوبت خاک کم می شود با آبياری رطوبت خاک  

 را جبران می کنند.

در خاک پوششی    در طول مدت  ریسه دوانی  موارد زیر باید رعایت شود که ریسه های قارچ شروع به رشد کردن

 می شوند تا روز رافيلينگ باید فاکتور های زیر رعایت شود.
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* زمانی که رطوبت خاک کمتر از حد رنج مطلوب 

آبياری  مقابل  ) جدول    آمده است( بشود خاک را  

 ميکنيد .

با سر   باشد  پایين  که رطوبت خاک  در  صورتی   *

آبپاش آلومينيومی آبياری می کنيد و در صورتی نياز 

 به اسپری باشد با سر آبپاش سبز اسپری می کنيد. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ککینگ و  رافلینگ   :

از این روش های برای پخش شدن بهتر ریسه در خاک پوششی استفاده می شود . با بکار بردن  هر کدام از این  

 روش ها  دیگر نيازی به روش دیگری نيست. 

 در ایران از رافيلينگ استفاده می کنند.

 

 فاکتور ها  بعد از خاکدهی 

 دمای هوا  ------------- 

 دمای کمپوست  درجه سانتی گراد   25

 رطوبت نسبی   %95در حدود 

P.P.M 12000  دی اکسيد کربن 

 دمپر هوای تازه  درصد 20تا  0

 رطوبت خاک    68 -76%

 : ریسه دوانی 6شکل 
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 ککینگ :

 برای ککينگ وجود دارد :دو روش 

چند تا از بلوک های کمپوست پنجه دوانی شده را وارد اتاق همزدن خاک کرده و با خاک پوششی پاستوریزه    -1

 گرم در متر مکعب .  500تا  300شده مخلوط کرده و سپس آن را روی بست می ریزند 

 یه بالایی کمپوست را با خاک  در روز چهارم بعد از خاکدهی با چنگک ضد عفونی شده مقداری از لا  -2

 مخلوط می کنند . 

 * این روش ها آلودگی زیادی را در پی دارد به همين علت در ایران استفاده نمی شود.

 رافیلینگ :

 در روز نهم بعد از خاکدهی سطح خاک را با دست  به هم می زنند تا :

 ریسه در کل سطح خاک یکسان و یکنواخت پخش شود . -1

 در طول ریسه دوانی سفت شده ) به خاطر آبياری ( نرم شود.سطح خاک  -2

 تبادل گازی را برقرار می کند. -3

 تحریک ریسه رشد رویشی بهتر. -4

 اگر این کار با کل خاک پوششی انجام شود » رافيلينگ « می گویند .

 سانتيمتر از خاک انجام شود » اسکراچ « نام دارد . 2اگر این کار با 

 کينگ استفاده کرده باشيم دیگر نيازی به رافيلينگ و اسکراچ نيست . * اگر ما از ک

 قبل از رافيلينگ :

 اگر رطوبت خاک کم باشد ، خاک را آبياری می کنيم و در غير این صورت خاک را با آب اسپری می کنيم .  

لباس ها را تميز و ضد عفونی می کنيد و از دستکش استریل استفاده کنيد و قبل از ورود به سالن استحمام  

 کنيد.
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 ریکاوری :

بعد از رافيلينگ و قطع شدن ارتباط ریسه ها با هم در مدت ریکاوری ما شرایط را برای برقرای ارتباط ریسه مهيا  

 می کنيم.

 ادامه می دهيم .شرایط را مانند قبل 

ساعت  ادامه می دهيم و اگر تا   48معمولا این شرایط را تا  

 ارتباط ریسه ها با هم برقرار شود .

در طول مدت ریسه دوانی و ریکاوری می توان از مه پاش  

 بخار استفاده کرد . 

در پایان ریسه دوانی و ریکاوری ممکن است به موارد زیر 

 بر خورد داشته باشيد :

 دوانی در خاک پوششی : عدم ریسه

 خاک و آب مورد استفاده در سالن پرورش.  ECو  pHمناسب نبون 

 ریسه دوانی نامنظم : 

 یکنواخت نبودن رطوبت خاک در تمام بستر  

 سانتيمتر باشد.(. 4کم وزیاد بودن عمق خاک ) کمتر یا بشتر از 

 هوادهی :   -6-1-4

 .حله جدیدی به نام هوادهی می شودریکاوری ، سالن پرورش وارد مرروز بعد از رافيلينگ یعنی بعد از    2حدود  

رویشی به رشد زایشی تبدیل می  در این مرحله  قارچ وارد فاز جدیدی از رشد خود می شود ،  یعنی از رشد  

 . شود

 . ند و تشکيل » ریزومورف « می دهنددر این مرحله رشد ریسه نداریم بلکه ميسيليوم با با هم جمع می شو

 

 فاکتور ها ریکاوری 

 دما هوا  ------------- 

 دمای کمپوست  درجه سانتی گراد  25

 رطوبت نسبی %  95در حدود 

P.P.M 12000  دی اکسيد کربن 

 دمپر هوای تازه  0 - %20 

 رطوبت  %  76 -68
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 مراحل هوادهی سالن کشت :

  .قبل از هوادی بستر را آبياری می کنيد -1

 باز کردن دمپر هوای تازه : جهت ورود هوای تازه و ترکيب آن با هوای برگشتی ) سيرکوله (  -2

در زمستان با هوای تازه » دمای هوای « سالن پایين می آید ولی  در تابستان این کار با کوئل سرد انجام می    -3

 شود. 

 می رسانيم . 18روز متوالی دمای هوا را کم کم به  3طی  -4

  20و دمای کمپوست    18درجه باشد  ، یعنی دمای هوا     2اختلاف دمای ایجاد شده بين هوا و کمپوست باید    -5

 .درجه باشد

جاقی«  های  می رسانيم اگر این کار را زودتر انجام دهيم تعداد » سر سن   18روز به    3دمای هوای سالن را طی  

«  سر سنجاقی روز انجام دهيم تعداد »   3تشکيل شده زیاد و قارچ ها ریز و کوچک می شوند و لی اگر این کار طی  

 . ای بزرگ و با کيفيت بيشتری داریمهای کمتری داریم ولی قارچ ه 

ا آبياری  عنی ب اگر طی این چند روز  شوک دمایی کارایی بالای نداشت می توانيم از شوک رطوبتی استفاده کنيم ی

بعد از این مدت قارچ وارد مرحله جدیدی می   . ميزان آبياری بسته به نياز خاک است.شوک لازم را ایجاد کنيم

 شود .
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 .در زمان ریسه دوانی و هوادهی است نمودار زیر مقایسه بين فاکتور ها 

 فاکتور ها ریکاوری  هوادهی

 دمای هوا  گراد درجه سانتی  23 درجه سانتی گراد  18

 دمای کمپوست  درجه سانتی گراد  25 درجه سانتی گراد  20

 رطوبت نسبی %  95در حدود  %  85در حدود  

P.P.M 2000 P.P.M 12000  دی اکسيد کربن 

 دمپر هوای تازه  درصد 20  - 0 درصد  30 – 10

 رطوبت خاک %  76 -68 %  76 -68

 

 دهی )تشکیل پین هد(:  پین 

دیگر ما قادر به آبياری خاک نيستيم چون ، این مرحله زمان تشکيل  روز هوادهی و تشکيل ریزومورف    3در پایان  

» پين هد«  است . اگر در این زمان آبياری کنيم ، پين هد ها 

 از بين می روند و به پين مرده تبدیل می شوند. 

روز طول می کشد در این مدت ما    7تا    3این مرحله بين  

از روزی   برای تامين رطوبت از مه پاش استفاده می کنيم و

روی   هوا  می   18دمای  سالن  دخل  را  پاش  مه  شد  ثابت 

 روز این کار را ادامه می دهيم .   5گذاریم و معمولا تا 

 در محل تلاقی ریزومورف ها پين هد تشکيل می شود .

 

 

 

 فاکتور ها  تشکیل پین هد 

 دمای هوا  درجه سانتی گراد  18

 دمای کمپوست  درجه سانتی گراد  20

 رطوبت نسبی  درصد  85در حدود  

P.P.M 2000  دی اکسید کربن 

 دمپر هوای تازه درصد  30 – 10

 رطوبت خاک  %  76 -68



 

15 

 

 میوه دهی:

 د .روز طول می کشد ، پين هد ها شروع به رشد کردن می کنند و تبدیل به ميوه می شون  6دراین مرحله 

در این مرحله اگر رطوبت خا ک کافی باشد تا زمان برداشت اول نيازی به آبياری نيست در غير این صورت باید  

 به خاک آب  دهيم .

 در مرحله میوه دهی ،  بعد از  هر بار آبیاری دور فن را بالا می برند تا سطح قارچ ها خشک شود. 

 فاکتور ها  میوه دهی

 دمای هوا  درجه سانتی گراد  18

 دمای کمپوست  درجه سانتی گراد  20

 رطوبت نسبی  درصد  85در حدود  

P.P.M 2000  دی اکسید کربن 

 دمپر هوای تازه درصد  30 – 10

 رطوبت خاک  %  76 -68

 

 

 

 

 

 

 
 پین هد به میوه قارچ  ل: تبدی7شکل 
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 خاک:اشکالات ناشی از هوادهی نادرست و رطوبت کم 

 اگر رطوبت کم و هوادهی مناسب باشد .  -1

 

 اگر رطوبت کم و هوادهی کم باشد.   -2

 

 .  هی زیاد باشد سطح خاک خشک می شوداگر هواد -3

 اگر هوادهی دیر صورت بگيرد باعث رشد هيف های معلق می شود.   -4

 خاک تشکيل شود.اگر هوادهی زیاد باشد باعث می شود پين های زیادی هم در سطح و هم در عمق  -4

 اگر رطوبت و هوادهی مناسب باشند:

 کلاهک ها یکنواخت روی خاک ظاهر می شود. -1

 کلاهک ها با پایه کوتاه و سطح کلاهک بزرگ ظاهر می شوند.  -2

 سطح کلاهک ها سوسماری نمی شود. -3

 .و تا برداشت اول نياز به آب نيست سطح خاک خشک نمی شود  -4

 

 برداشت محصول  :

 مشخصات قارچ قابل چیدن :

برداشت قارچ زمانيکه ميوه ) کلاهک ( قارچ به رشد استاندارد خود رسيد ه باشد ، برداشت صورت می گيرد 

ولی باید توجه داشت که در این هنگام پرده زیر کلاهک باز نشده باشد چون در این صورت کيفيت قارچ پایين 

 می آید. 

 ه به قارچ های در حال رشد مجاور آسيبی نرسد.* در هنگام چيدن باید توجه داشت ک
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- 2* معمولا بعد از برداشت قارچ را سرد می کنند قارچ های چيده شده را به » سردخانه اوليه « برده و در دمای  

ساعت نگهداری می کنند تا قارچ در مسافت های طولانی تر کيفيت خود را از    8در جه سانتی گراد به مدت    4

 دست ندهد. 

 برداشت : انواع

 دستی : -آ

 ماشینی : -ب

دستی: بهترین نوع برداشت است زیرا در هنگام چيدن ، قارچ های رسيده شده را انتخاب می کنيم و  براشت    -آ

 های ریز و درشت را با هم نمی چينيم.  قارچ

 

 بستر کشت آماده برداشت  ه: نمون8شکل 
 مراحل چیدن دستی :

 کلاهک را در دست گرفته کمی به راست و چپ می چرخانيم. -1

چينی   -2 قارچ  سبد  در  را  قارچ  و  کرده  جدا  است  که خاکی  را  قارچ  پایه  از  قسمتی  چينی  قارچ  چاقوی   با 

 می گذاریم. 

 تمامی قارچ ها ) بزرگ و کوچک (می چيند . برداشت ماشینی :  -ب

 انجام می شود . 3و  2،  1با نام فلاش های هفته متوالی  3برداشت محصول قارچ دکمه ای در 
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 . آبياری می کنيمیک روز قبل از چيدن قارچ ،آبياری را قطع می کنيم. و بعد از چيدن قارچ ، :  1فلش 

ساعت قبل از چيدن قارچ ها دور فن هواساز را بالا می بریم تا سطح قارچ خشک شود و  پيش از   1حدود  

 خيس نمی کنيم .برداشت  دیوار ها و کف سالن را 

بعد از هر بار برداشت ، کف سالن را تمیز کرده و کف و دیوار ها را خیس کرده و در صورت نیاز آبیاری 

 می کنیم .

 .حصول را ما در این فلش می بینیمبیشترین م* 

 و کامل شدن برداشت دو روش وجود دارد:  1بعد از پایان فلاش 

 دارد آبياری می کنيم .به اندازه ای که خاک نياز به آب  -1

 به اندازه ای که محصول برداشت شده آبياری می کنيم . -2

 اول است. روشروش دوم قوی تر از 

 بعد از برداشت یک لایه نازک خاک به خاک بستر اضافه می کنيم . 

 است  .  1باید انجام می دهيم مانند فلاش  2تمامی کار هایی که ما در فلاش  :   2فلش 

 . رطوبت از مه پاش استفاده می کنيمدیگر آبياری نمی کنيم برای تامين    3و    2در طول فاصله بين فلاش:  3فلش  

 هم می گيرند .  5و  4در بعضی از کشور ها فلاش  

 می شود.  P.Tollasiiدر هنگام آبياری سطح قارچ مرطوب می شود و این رطوبت باعث فعاليت باکتری 

 کوک اوت :

سالن آماده تخليه می شود . برای این که آلودگی از سالن خارج نشود ، قبل از تخليه ،  سالن   3بعد از فلاش  ،

 کشت را کوک اوت می کنند .

 طریقه کوک اوت کردن :

 سنسور رطوبت از سالن خارج می کنيم. -1

 تمامی سوراخ های می بندیم.  -2
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 شيلنگ آب سالن را خارج می کنيم . -3

 هواساز را خاموش می کنيم و دمپر هوای تازه را می بندیم .دستگاه  -4

 کف ، دیوار و بستر را با فرمالين خيس می کنيم . -5

 شير بخار را باز می کنيم . -6

 رسيد شير بخار را می بندیم . 70سنسور ها را چک می کنيم زمانيکه دمای کمپوست ها به  -7

 ساعت صبر می کنيم . 10 -8

 باز می کنيم تا سالن خنک شود.  100این مدت دستگاه هواساز را روشن و دمپر های تازه را بعد از  -9

 بعد از خنک شدن سالن آماده تخليه است . -10

 تخلیه :

 تخلیه کردن سالن را نیز باید با رعایت بهداشت انجام داد .

 در هنگام تخلیه موارد زیر باید رعایت شود. 

 در راهرو دستيابی باز نشود و فقط از درب پر و تخليه باید استفاده کرد.در هنگام تخليه درب سالن  -1

 تخليه کمپوست های برگشتی باید در محلی باشد که برای محيط زیست و سالن های کشت مضر نباشد.  -2
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 آشنایی با بیماری ها و آفات رایج در سالن های کشت )سموم مصرفی(   -6-2

 دکمه ای :بیماری های قارچ  -6-2-1

 سیاه شدگی روی کمپوست : ❖

در زمان خاکدهی مشاهده می کنيد بر روی کمپوست محلی هایی  وجود دارد که توسط ریسه های قارچ آنجا   

 رشد نکرده به رنگ اوليه باقی مانده است که دلایل وجود این مشکل عبارتند از :

 دليل اول : کم بودن رطوبت کمپوست در این محل ها

 دوم : بالا بودن بيش از حد رطوبت در این محل ها دليل 

 دليل سوم می توان به نامرغوب بودن بذر اشاره کرد. 

 * در زمان خاکدهی نقاط سياه را جمع آوری می کنيم و با دست همسطح می کنيم .

 کمپوست : زیرسیاه شدگی  ❖

 کمپوست  زیریکی از عوامل سياه شدگی کف کمپوست تعرق در کمپوست و جمع شدن آب در 

  و بی هوازی شدن آن است. 

دومين عامل سياه شدگی بالا بودن نيتروژن و آمونياک در کمپوست است که باعث رشد کپک پتيوم می شود که  

 خاکزی است . وجود این باکتری موجب سياه شدن ته کمپوست می شود . 

 

 

 

 

 

 کمپوست ری ز یشدگ  اهی: س9شکل 
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مرکبی ❖ های  و :  قارچ  کمپوست  در  قارچ  این  وجود 

در   آمونياک  بودن  بالا  دهنده  نشان  پوششی  خاک 

 کمپوست است. 

 

 

 

 

 

❖   : زیتونی  ته  کپک  و  سطح  در  کپک  این  وجود 

بالا   دهنده  نشان  است. کمپوست  آمونياک  بودن 

برابر نسبت به قارچ دکمه ای    70کپک زیتونی تا  

به آمونياک مقاوم است . این کپک سریع رشد می  

  کند و رقيب قارچ دکمه ای است .

لکه سياه  است که  به قدری  در بعضی موارد سياه شدگی 

 می دهد.  S2Hرنگ در ته کمپوست دیده می شود و بوی 

 

 : قارچ جوهری 10شکل 

 : کپک زیتونی11شکل 
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 کپک سبز :    ❖

عامل این بيماری قارچی از جنس تریکودرما است که 

رقيب قارچ دکمه ای است این قارچ سریع رشد می کند  

 . و کل بستر را می گيرید

 

 

 

 

 

 حباب تر  ❖

این بيماری هم مستقيما روی ميوه قارچ دکمه ای تاثير  

می گذارد و کلاهک و پایه قارچ را کج ومعوج می  

انتقال  کند این بيماری هم معمولا توسط قارچ چين ها  

 « از جنس  بيماری  این  کننده  ایجاد  . عامل  یابد  می 

اسپورگون« ولی   « مایکوگون « است و سم مصرفی 

سطل  از  بيمار  های  قارچ  آوری  جمع  برای  معمولا 

‌ . خشک و تر استفاده می کنند

‌

‌

‌

‌

‌

‌

 

 وجود بیماری :

 پاستوریزه نشدن صحيح کمپوست و خاک -1

 انتقال توسط کارگران و حشرات -2

 وجود بيماری :

 انتقال توسط کارگران و حشرات -1

 : کپک سبز تریکودرما12شکل 

 : حباب تر )مایکوگن(13شکل 



 

23 

 

 حباب خشک: ❖

 این انتشار. کند می ( ای قهوه این بيماری مستقيما بر روی ميوه قارچ دکمه ای تاثير می گذارد و آن را لکه دار ) 

 عامل.  شود  می  انجام  ها  چين  قارچ  توسط  معمولا  بيماری

 . است   «  ورتيسيليوم » جنس از بيماری این

از   برای  مصرفی  « سم  اسپورگون   « بيماری  این  بردن  بين 

است. ولی معمولا از سطل خشک و تر برای جمع آوری 

قارچ های لکه دار استفاده می کنند. سطل خشک قارچ های 

چيده شده و در سطل تر فرمالين می ریزند که دستکش را 

داخل فرمالين می زنند و بعد قارچ های بيمار را جمع آوری 

گذارند برای هر قارچ این کار   می کنندو در سطل خشک می

  را تکرار می کنند.

 بلچ باکتری: ❖

لکه باکتریایی یکی از بيماری های شایع و جدی قارچ دکمه ای به  

 شمار می رود.

این  است.  شایع  ای  دکمه  قارچ  توليد  های  سالن  در  بيماری  این 

بمتری در خاک پوششی موجود است و در زمانيکه فضا مساعد باشد  

این بيماری شروع به فعاليت می کند و پين هد و در نهایت قارچ ها  

را لکه دار می کند که باعث افت کيفی محصول می شود. بعد از هر 

هواساز را بالا ببریم تا سطح کلاهک خشک بار آبياری باید دور فن 

شود. و بعد از آن دور فن را به حالت قبل بر می گردانيم تا سطح  

  خاک خشک نشود.

 

 

 بیماری :وجود 

 انتقال توسط کارگران و حشرات -1

 وجود بیماری :

 مرطوب بودن کلاهک بعد از آبياری -1

 : حباب خشک )ورتیسیلیوم(14شکل 

: بلچ باکتری)لکه قهوه ای 15شکل 

 باکتریایی( 
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 آفات قارچ دکمه ای :-6-2-2

 مگس های سیارید: ❖

مگس های این خانواده که عمدتا مگس های قارچ ناميده می شود ، مگس  

ه با شاخک و پاهای بلند در اماکن تاریک و های کوچک ، عمدتا برنگ تير

  مرطوب بسر برده و لارو آنها از واد پوسيده گياهی و قارچ ها تغذیه می کنند.

این مگس ها از آفات عمده سالن های پرورش قارچ های خوراکی بشمار می  

تغذیه  آلودگی و تغذیه آنها سبب ایجاد » خسارت مستقيم « با توجه بهآیند و 

کنه ها ،  و خسارت » غير مستقيم « با توجه به آلوده سازی و انتقال  لارو ها  

به سالن    حشرات بالغبه وسيله    و ویروس ها  نماتد ها ، باکتری ها ، قارچ ها

 های پرورش قارچ می گردد.

بوسيله لارو ها آن بوده که با آلودگی و تغذیه از  خسارت این مگس عمدتا  

پایه قارچ ها تونل هایی در داخل پایه ایجاد می کنند که این تونل ها سبب شکسته شدن پایه و در نتيجه رشد 

 قارچ رشد کافی نداشته و در مرحله دکمه ای شدن به رنگ قهوه ای و چرمی در می آید. 

 ز پنجه دوانی جلو گيری می کنند.این مگس ها پس از مرحله بذر پاشی ا

ميليمتر شاخک های نخی و دارای دو چشم مرکب می    4-3حشرات کامل مگسها کوچک با رنگ سياه با طول  

باشند و شکم در ماده ها حجيم تر است. از مهمترین ویژگی های این گونه مگس ها وجود خار های متعدد روی 

 ساق پاها می باشد. 

 

 

 

 

 

لارو و حشره بالغ  :16شکل 

 مگس سیارید 
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 مگس های فورید:   ❖

خسارت این گونه عمدتا ناشی از لارو بوده است که در تمامی 

این مگس  سال در سالن های پرورش قارچ وجود دارند. لارو 

عمدا در درون کمپوست فعاليت یافقط از ميسيليوم قارچ تغذیه  

 کاهش محصول می شوند. می کنند و سبب 

ميلی مترو دارای برآمدگی یا   3-2حشرات بالغ کوچک در اندازه  

قوز در پشت بدن خود هستند. شاخکها به تعداد یک جفت با 

رشد کم و غير واضح هستند. رنگ مگس ها قهوه ای مایل به سياه  

 است .

م فعاليت دارند. مگس های بالغ به درجه فعاليت دارندو عمدتا در ماهای گر  16این مگس ها در دمای بالای  

 . ميسيليوم های در حال رشد جذب می شوند 

 پشه های سسید: ❖

این گونه پشه در اکثر مناطق دنيا انتشار دارند . خسارت این پشه با سوراخ نمودن ميسيليوم قارچ مانع رشد آنها  

است یک نوع باکتری بيماری زارا   می گردد. خسارت این گونه علاوه بر تغذیه و نابودی و فساد ميسيليوم ممکن

 نيز انتقال دهد. 

حشرات بالغ به دليل ریز بودنشان زیاد مشخص نيستند و ليکن 

با توجه به گرایشی که به نور دارند با گذاشتن تله های نوری 

لارو ها  می توان آنها را جمع آوری کرد و  ویژگی این گونه  

 دختر زا بودنشان است . 

سم مصرفی برای از بين بردن مگسهای سيارید ، فورید و پشه  

 های سيسيد » دیازینون و مالاتيون « است. 

 

 

 : مقایسه مگس سیارید و فورید17شکل 

 : پشه سسید 18شکل 
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 Tyrophagus  putrescantiae کنه  ❖

کمپوست فعاليت دارند و در شرایط مناسب توليد مثل نموده و به دنبال افزایش  کنه های این گونه عمدتا در  

 جمعيت مشکلاتی را به وجود می آورند. 

کنه های این گونه دارای بدنی نرم و بی رنگ و موهای بلندی روی بدن  

  ، جمله سوسکها  از  دیگر  به حشرات  معمولا  ها  کنه  این  دارد  قرار  آن 

 با آنها جا به جا می شوند.  مگسها و زنبور ها چسبيده و

آلودگی و تغذیه این کنه از قارچ خوراکی سبب آسيب به ميسيليوم ، فرو 

رفتگی کوچک و نامنظم در روی ساقه و کلاهک ایجاد می نماید. آلودگی  

این کنه ها آلودگی بعضی از باکتری ها را به دنبال دارد ومعمولا در محل  

ید . این کنه از ميسيليوم قارچ نيز  فرو رفتگی ها حالت لزجی بوجود می آ

 .تغذیه می کند. کنه های بالغ به رنگ زرد نخودی می باشند

 کنه پا بلند ❖

این کنه ها به کنه های پا بلند قارچ خوراکی مشهورند . در اثر تغذیه این کنه های فرورفتگيهایی در قسمت توليد 

 می آید.قارچ ایجاد می شود. پایه قارچ به رنگ قرمز روشن در 

این کنه ها با توجه به پاهای بلند آن از سایر گونه کنه ها قابل تشخيص است .طول پا ها از طول بدن بيشتر است 

مانند  T، رنگ آن قهوه ای مایل به زرد بوده و در پشت آن یک علامت  

و روشن تر از سایر قسمت ها وجود دارد. این کنه ها بسيار فعال و تخم  

 می گذارند. های خود را درون خاک پوشی 

  تغيير رنگ در پایه های قارچ  آلودگی ناشی از تغذیه این کنه سبب ایجاد

 . ای مایل به قرمز روشن در می آید خوراکی گشته و به رنگ قهوه

  Tyrophagus: کنه 19شکل 

putrescantiae 

 کنه پا بلند  :20شکل 
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 کنه فلفل قرمز   ❖

هستند این کنه ها به صورت توده های قهوه ای مایل به قرمز  

که بر روی قارچها و کمپوست دیده می شوند و به آنها کنه 

های فلفل قرمز می گویند. این کنه ها در کمپوست زندگی 

کرده و علاوه بر قارچ خوراکی قارچ های دیگر را نيز آلوده 

 می سازد. 

این کنه ها کوچک ، پهن و به رنگ قهوه ای مایل به زرد 

 هستند.

 کنه کش های » مالاتيون و سيترازون « استفاه می کنند.  برای مقابله با کنه ها از

 نماتد های میکوفاگوس یا میسیلیوم خوار: ❖

گونه های مختلفی از ميکوفاگوس وجود دارد که برخی از آنها از آفات قارچ به شمار می روند. غذای آنها شيره  

مکيده می شود و این کار سلول به سلول ادامه  سلولهای ميسيليوم های قارچ است. شيره سلول ها به وسيله نماتد  

 دارد که در نهایت منجر به مرگ ميسيليوم قارچ می شود در محل فعاليت آفت بوی ترشيدگی به مشام می رسد. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 : کنه فلفل قرمز 21شکل 
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 :بسته بندی  -6-3

 قارچ توليد شده مانند بقيه محصولات توليدی در کيفيت ها و درجه ها متفاوت وجو د دارد. 

کيفيت بالا را برای بسته بندی قارچ های  

پایين تری   هایی که کيفيت  قارچ های  و 

دارند را به عنوان قارچ فله به بازار عرضه  

 می کنند.

 

 

قارچ های بسته بندی قارچ های با کيفيت  

گرمی و   400کيلویی ،    1در ظرف های  

 )ليبل( می زنند.گرمی است که روی آن را با سلفون ) استرچ( می کشند و روی آن را برچسب  200

 برچسب) لیبل(:  

 این برچسب حاوی اطلاعات زیر است :

 نام کارخانه و محصول:  -1

 وزن محصول:  -2

 قيمت برای مصرف کننده: -3

 ارزش غذایی محصول:  -4

 تاریخ توليد و انقضا مصرف: -5

 شماره پروانه بهداشت: -6

 آدرس و تلفن کارخانه: -7
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 گرمی  1000: نمونه قارچ بسته بندی 22شکل 
 

 قارچ فله:

می    3و    2،  1درجه    3قارچ فله در درجه های مختلف به بازار عرضه می شود. در بازار مصرف قارچ فله را با   

 شناسند. 

 5بندی پایين تر است و در کيسه های های نایلونی  کيفيت این نوع قارچ کمی از قارچ های بسته  :  1قارچ فله

 کيلویی به بازار عرضه می شود.  3کيليویی و دایکات های 

  

کيفيت این قارچ ها از فله :  2قارچ فله

لکه   1 دارای  قارچ  و  است  تر  پایين 

های قهوه ای است این قارچ در نایلون  

کيلو گرمی در بازار به فروش   5های  

 می رسد.

فله پرده  :  3قارچ  ها  قارچ  از  این  در 

ویل آن پاره شده و تيغه های قهوه ای 

زیر کلاهک مشخص شده است این قارچ 

 کيلویی در بازار موجود است. 5ها به قارچ های پشت باز هم معروفند و در کيسه های نایلونی 

 کیلویی 5: قارچ فله 23شکل 
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 بازار یابی و فروش   -6-4

محسوب می شود و جزء کالاهای ضروری به حساب    قارچ دکمه ای یک کالای لوکس در کالا های کشاورزی

 نمی آید.

نوسان فروش قارچ در بازار مصرف زیاد است. در بعضی از ماه های سال فروش کم و در بعضی از ماه ها فروش  

زیاد می شود. مثلا در ماه مبارک رمضان به دليل روزه بودن مردم و تعطيلی فست فود ها فروش قارچ پایين می  

ين در ماه محرم به دليل بالا بودن نذورات مردمی دیگر مردم تمایل چندانی برای خرید قارچ و یا رفتن  آید . همچن

 به فست فود ندارند همين مسئله باعث کاهش خرید قارچ می شود. 

مسئله بعدی نوسان قيمت قارچ )فله( است که در زمانيکه قارچ در بازار کمتر است گران می شود و ویزیتور و  

با این مسئله مشکل پيدا می کنند و در زمانيکه قارچ در بازار زیاد می شود فيمت قارچ پایين می آید خریدار  

 کارخانه داران با مشکل روبرو می شوند. 

با یک قيمتی قارچ فله را می   Aیکی دیگر از مشکلات رقابتی بودن فروش قارچ است مثلا در یک مغازه ویزیتور  

می گذارد ، فروشنده دیگر    Aمغازه ميشود و قيمت پایين تری نسبت به ویزیتور    وارد همان  Bفروشد و ویزیتور  

 قارچ خریداری نمی کند .  Aاز ویزیتور 
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 پیوست ها

  :طریقه چک کردن هواسازآ( 

A روشن کردن هواساز ) 

B بالا بردن دور فن ) 

Cچک کردن داکت های هوا ) 

D چک کردن ایرواشر ) 

E چک کردن دمپر ها ) 

 

 : تنظیم دمپر به صورت دستی 25شکل 
 

 

 

 

 

 

 : تنظیم دمپر به صورت اتوماتیک24شکل 
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 برای ضد عفونی کردن سالن باید مرحل زیر باید انجام دهید : ب( 

 ليتر آب می کنيم 200وان آبياری را آورده  .1

 فرمالين داخل آب می ریزیم .سی سی  400 .2

 سر آبپاش سبز را به لنس آبياری می بندیم. .3

 وان را روشن کردن و دیوار ، کف و تمام طبقات بستر را ضد عفونی می کنيم . .4

 سالن آماده پر شدن است. .5

 

 چک کردن دما کمپوست های بالا و پایین : پ( 

ای این کار سنسور ها را یکبار در کمپوست های همزمان با پر کردن سالن دمای کمپوست ها را چک می کنيد بر

طبقه بالا می زنيم و یکبار در کمپوست های طبقات پایين می زنيم و چک می کنيم و اختلاف دما را در نظر می 

 گيریم .

 می گذاریم 35دور فن را روی 

ابستان کوئل سرد را باز  درصد ( و در ت 30درجه ( در زمستان با هوای تازه ) 30* اگر دمای کمپوست بالا بود ) 

 می کنيم و دمپر هوای تازه را کامل می بندیم تا دمای کمپوست ها پایين بياید.

 بود باید از بذر رو ) بذر اضافی (استفاده شود . 30اگر دما بالاتر از 

گرم را باز  اگر دمای کمپوست پایين بود آن را با بخار و کویل گرم بالا می بریم بخار را در حدود سيگار و کوئل  

می کنيد . بخار را زیاد نمی توانيد باز کنيم چون سر کمپوست ها پو شيده است و رطوبت کمپوست بالا می رود  

و داخل کمپوست عرق می کند که این مسئله باعث سياه شدن رو کمپوست و در حد زیاد حتی زیر کمپوست 

کمپوست می شود به همين دليل ترکيبی    می شود و کویل گرم و هم رطوبت را کم می کند و باعث خشک شدن

 .  ده می کنيداستفا 2از این 

 



 

33 

 

 طریقه جا گذاشتن سنسور ها داخل بلوک:ت( 

 طریقه جا زدن سنسور ها باید طوری باشد که سنسور وسط ) مغز ( کمپوست رسيده باشد.  

 سنسور دمایی کمپوست :انواع جا زدن 

 از کنار بلوک تا وسط کمپوست  .1

 از ته کمپوست در وسط بلوک .2

 

 

 

 طریقه ساختن محلول و گذاشتن مه پاش در سالن :ث( 

 ليتر آب می کنيم.  200وان آبياری را   .1

 سی سی فرمالين داخل آب می ریزیم. 400 .2

 شير برگشتی وان رو باز می کنيم . .3

 کنيم.شير خروجی وان را هم باز می  .4

 مه پاش را داخل سالن برده و آماده می کنيم.) نایلون خروجی مه پاش را تا انتهای سالن می کشيم.(  .5

 شيلنگ وان را داخل منبع مه پاش می گذاریم وان را روشن می کنيم تا منبع مه پاش پر شود.  .6

 امه می یابد. مه پاش را روشن کرده و هواساز را خاموش کرده و تا پایان آب داخل وان این کار اد .7

 .کنيم و مه پاش را خارج می کنيم بعد از این مدت مه پاش را خاموش می کنيم و هواساز را روشن می .8

 

 

 : محل های نصب سنسور دما 26شکل 
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 تخته کوب :  ج( 

 تخته ای صاف است که یک یا دو دسته دارد که با آن سطح کمپوست را می کوبند.  

 تخته کوب را با آب و فرمالين ضد عفونی می کنيم بعد بر روی کمپوست می زنيم .

 

 

 

 مراحل ضد عفونی روزنامه ها : چ( 

 ليتر آب می کنيم 200وان آبياری  .1

 سی سی فرمالين در آب می ریزیم 400 .2

 وصل می کنيموان )لنس( سر آبپاش سبز را سر شيلنگ  .3

 وان را روشن می کنيم پمپ آب  .4

 شير برگشتی وان را باز می گذاریم  .5

 شير خروجی وان را کاملا باز می کنيم  .6

 کمپوست نشود. روزنامه های سریع خيس می کنيم و مواظب هستيم آب از لا به لای روزنامه وارد  .7

 

 

 

 

 

 

 : تخته کوب 27شکل 
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 سموم مصرفیح( 

 قارچ کش ها :

 کاربندازیم : 

 اسپورگون :

 حشره کش ها :

 دیميلين : 

 دیازینون :

 آمبوش ) پرمترین ( 

 کنه کش ها: 

 سيترازون : 

 مالاتيون : 

 هيپو کلرید کلسيم :  ضد باکتری ها : 

 مواد ضد عفونی کننده :

 فرمالين :

 جرمی ساید : 
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