
 

 

 دفتر یادداشت روزانه دوره ھای کشت  

 ویژه سالنداران واحد ھای توليد قارچ دکمه ای

 

 

 روز با قارچ دکمه ای ۶٠

 

  دوره کشت:

  شماره سالن:

 تاریخ پر کردن        /        /      

 تاریخ تخليه          /         /      

 Kg ميزان توليد:

 % درصد توليد:

 نام و نام خانوادگی سالندار:  Kg وزن کمپوست:

 امضا:
  تعداد بلوک/کيسه:

Agri daily memo :شماره دفترچه 



 /        /        تاریخ:

 .................................................................................. شماره سالن:

 طول سالن:

 عرض سالن:

 ارتفاع سالن:

....................................................................... 

....................................................................... 

........................................................................ 

 متر

 متر

 متر

 متر ....................................................................... طول طبقات:

 متر ......................................................................

..................................................................... 

 عرض طبقات:

 تعداد طبقات:

 سانتریفيوژ آکسيال ھواساز سالن

 اتوماتيک دستی کنترل سالن

 چک کردن ھواساز

 چک کردن ایر داکت

 چک کردن روشنایی

 چک کردن آب داخل سالن

 چک کردن فاضلاب سالن

 چک کردن طبقات

 چک کردن سنسورھا دما و رطوبت

 چک کردن درب ھا

 کناره ھا وسط ایرداکت

 چک کردن شير بخار

 ضد عفونی کردن سالن

 امضاء .............................................................................. نام و نام خانوادگی سالندار:

 ...................................................... تعداد دوره ھای کشت قبلی: 

 توضيحات

 

.................................................................................. 

 

.................................................................................. 

 

.................................................................................. 

 

.................................................................................. 

 

.................................................................................. 

 

.................................................................................. 

 

.................................................................................. 

 

 سابقه مشاھده آفات و بيماری 

 ...................................................... فاصله بين دوره ھای کشت:



 /        /        تاریخ:

 تعداد بلوک/ کيسه در سالن

 وزن کمپوست ورودی سالن:

 دمای کمپوست ھای بالا:

................................... 

................................... 

 کيلو گرم

 سانتی گراد

 کمپوست مصرفی
 از کارخانه                                       خریداری شده  توليد شده

 کيسه بلوک بالک

...................................................................................... 

.................................... 

 کيلو گرم .................................... ميانگين وزن ھر بلوک/ کيسه

 سانتی گراد ................................... دمای کمپوست پایين:

 % ھوای تازه ورودی سالن:

 RPM دور فن ھواساز: ...................................

.................................... 

 رعایت بھداشت توسط کارگران ضد عفونی کردن سالن

فرم آناليز کمپوست 

NH4
+: 

 بذر زده شده در کمپوست

NH3: 

pH: 

EC: 

C/N: 

 

 

 

 

 

 

 ميلی موس

 

MO  

 ضد عفونی تجھيزات کمکی



 آفات و بيماری دیده شده روی کمپوست ھا سفيد و نخی شده ته کمپوست ھا طلایی شده

ھا: 
ت 
س
سر کمپو

ن 
خ باز کرد

تاری
 

     
/        /

 

ت                                   
س
ی کمپو

رو
شده

شيده 
ک

 
.......................................................................

 

 دمای ھوا              

 دمای کمپوست بالا              

 دمای کمپوست پایين              

 رطوبت نسبی              

 دی اکسيد کربن              

 ھوای تازه              

 دور فن              

 آبياری              

 مه پاش              

 تاریخ              

 روز ١ ٢ ٣ ۴ ۵ ۶ ٧ ٨ ٩ ١٠ ١١ ١٢ ١٣ ١۴

 مجاز به آبياری نيستيد.



 توضيحات
.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 



 /        /        تاریخ:

 حجم خاک استفاده شده:

 دمای کمپوست ھای بالا:

................................... 

................................... 

 مترمکعب

 سانتی گراد

 خاک پوششی
 از کارخانه                                       خریداری شده  ساخته شده

 مخلوط شده ایرانی خارجی

...................................................................................... 

 سانتی گراد ................................... دمای کمپوست پایين:

 % ھوای تازه ورودی سالن:

 RPM دور فن ھواساز: ...................................

.................................... 

 رعایت بھداشت توسط کارگران

 فرم آناليز  خاک پوششی

pH: 

EC: 

 

 

 

 

 

 

 ضد عفونی تجھيزات کمکی

Mo: 

 % ................................... رطوبت نسبی سالن:

 دمای پاستوریزه:

 زمان پاستوریزه:

 سانتی گراد

HH:MM 

 .................................... مترمکعب عمق خاک استفاده شده: ميلی موس



 درصد خاک ھای استفاده شده
 خارجی ایرانی

  

  

  

  

  

  

  

 نام خاک ھای استفاده شده
 خارجی ایرانی 

١   

٢   

٣   

۴   

۵   

۶   

٧   

 محاسبه شده است....................................................................... مقدار خاک ھای مخلوط شده برحسب 

 دفعات آبگيری خاک ھای خارجی

 ساعت تاریخ 

١       /      /        : 

٢       /      /        : 

٣       /      /        : 

۴       /      /        : 

۵       /      /        : 

۶       /      /        : 

٧       /      /        : 



 دمای ھوا           

 دمای کمپوست بالا           

 دمای کمپوست پایين           

 رطوبت نسبی           

 دی اکسيد کربن           

 ھوای تازه           

 دور فن           

 آبياری           

 مه پاش           

 تاریخ           

 روز ١۶ ١٧ ١٨ ١٩ ٢٠ ٢١ ٢٢ ٢٣ ٢۴ ٢۵ ٢۶

 آفات و بيماری دیده شده خاک از ریسه قارچ پر شده 

گ: 
خ رافيلين

تاری
 

    
/        /

 

گ
ق رافيلين

عم
 

Cm
.......................................................................................

 

 رافيلينگ انجام شده است

 .................................................................................................................................................................................................................................................................................... سموم مصرفی

شده
ھده 

شا
ت م

آفا
شده 

ھده 
شا
ی م

بيمار
 

............................................................................................
 ............................................................................................
 



 توضيحات
.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 
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.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 
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.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 
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 آفات و بيماری دیده شده کلاھک قارچ تشکيل شده پين ھد تشکيل شده است

ی: 
ھ
ھواد

خ 
تاری

 
     

/        /
 

 دمای ھوا             

 دمای کمپوست بالا             

 دمای کمپوست پایين             

 رطوبت نسبی             

 دی اکسيد کربن             

 ھوای تازه             

 دور فن             

 آبياری             

 مه پاش             

 تاریخ             

 روز ٢٧ ٢٨ ٢٩ ٣٠ ٣١ ٣٢ ٣٣ ٣۴ ٣۵ ٣۶ ٣٧ ٣٨ ٣٩

 ...............................................................................................................................................................سموم مصرفی:  مجاز به آبياری نيستيد.



 توضيحات
.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 
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.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 

 

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 



 آفات و بيماری دیده شده اندازه قارچ ھا مناسب است قارچ ھا لکه دار است.

 دمای ھوا       

 دمای کمپوست بالا       

 دمای کمپوست پایين       

 رطوبت نسبی       

 دی اکسيد کربن       

 ھوای تازه       

 دور فن       

 آبياری       

 مه پاش       

 برداشت قارچ       

 روز ۴٠ ۴١ ۴٢ ۴٣ ۴۴ ۴۵ ۴۶

 تاریخ       

 kg............................................................................قارچ بسته بندی:

 kg...........................................................................  : ١قارچ فله درجه

 kg ..........................................................................: ٢قارچ فله درجه

 kg .............................................................................:٣قارچ فله درجه

 kg.................................................................کل قارچ برداشت شده: 

 ........................................................بيماری ھای مشاھده شده: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 ....................................................................................آفات مشاھده شده: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 ....................................................................................................سموم مصرفی: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 



 توضيحات
.................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 
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 آفات و بيماری دیده شده اندازه قارچ ھا مناسب است قارچ ھا لکه دار است.

 دمای ھوا       

 دمای کمپوست بالا       

 دمای کمپوست پایين       

 رطوبت نسبی       

 دی اکسيد کربن       

 ھوای تازه       

 دور فن       

 آبياری       

 مه پاش       

 برداشت قارچ       

 روز ۴٧ ۴٨ ۴٩ ۵٠ ۵١ ۵٢ ۵٣

 تاریخ       

 kg............................................................................قارچ بسته بندی:

 kg...........................................................................  : ١قارچ فله درجه

 kg ..........................................................................: ٢قارچ فله درجه

 kg .............................................................................:٣قارچ فله درجه

 kg.................................................................کل قارچ برداشت شده: 

 ........................................................بيماری ھای مشاھده شده: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 ....................................................................................آفات مشاھده شده: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 ....................................................................................................سموم مصرفی: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 



 توضيحات
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 آفات و بيماری دیده شده اندازه قارچ ھا مناسب است قارچ ھا لکه دار است.

 دمای ھوا       

 دمای کمپوست بالا       

 دمای کمپوست پایين       

 رطوبت نسبی       

 دی اکسيد کربن       

 ھوای تازه       

 دور فن       

 آبياری       

 مه پاش       

 برداشت قارچ       

 روز ۵۴ ۵۵ ۵۶ ۵٧ ۵٨ ۵٩ ۶٠

 تاریخ       

 kg............................................................................قارچ بسته بندی:

 kg...........................................................................  : ١قارچ فله درجه

 kg ..........................................................................: ٢قارچ فله درجه

 kg .............................................................................:٣قارچ فله درجه

 kg.................................................................کل قارچ برداشت شده: 

 ........................................................بيماری ھای مشاھده شده: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 ....................................................................................آفات مشاھده شده: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 

 ....................................................................................................سموم مصرفی: 

................................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................................... 



 توضيحات
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 آفات و بيماری دیده شده تخليه انجام شده کوک اوت انجام شده.

  kg......................................................................کل قارچ بسته بندی این دوره: 

 kg ........................................................................: ١کل قارچ فله درجه این دوره

 kg...........................................................................این دوره:  ٢کل قارچ فله درجه

 kg ........................................................این دوره:   ٣کل قارچ فله درجه

 kg ..........................................................کل قارچ برداشت شده این دوره: 

 تاریخ تخليه:        /           / تاریخ کوک اوت:          /          /

 % ..................................................................................................درصد توليد این دوره: 

 عالیخوب              درصد توليد:         ضعيف          

 kg ...............................................................کل قارچ برداشت شده دوره قبل:

 % ........................................................................................................درصد توليد دوره قبل:

 kg ................................................................................................اختلاف قارچ برداشت شده در دو دوره: 

 kg ..........................................................کل قارچ بسته بندی در دوره قبل: 

 kg..................................................................در دوره قبل: ١کل قارچ فله درجه

 kg ................................................................در دوره قبل: ٢کل قارچ فله درجه

 kg ..................................................در دوره قبل: ٣کل قارچ فله درجه

زمستان        پایيز      تابستان    بھار       فصل توليددوره قبل:      زمستان             پایيز       تابستان      بھار       فصل توليداین دوره:     
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